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MANAGER  
Damian Kołodziejski 

tel. 796 594 694 
e-mail: kontakt@karczmarzym.com.pl 
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MENU KOMUNIJNE                                                            
 
 
ZUPA   
DO WYBORU ( 1 porcja / osobę ) 
 

• Bursztynowy rosół z delikatnymi kluseczkami lubczykowymi 
• Esencjonalny bulion z chrupiącym pasztecikiem 

• Barszcz czerwony jak rubin, z kołdunami lub z chrupiącym pasztecikiem 

• Aksamitny krem ze szparagów i białych warzyw 
 

 
DANIA GŁÓWNE : 3 porcje / osobę ( min. 300g ) 

 
Z PONIŻSZEGO ASORTYMENTU PROSIMY WYBRAĆ   2  DANIA Z SOSEM: 
 

• Kruche zrazy z szynki wieprzowej faszerowane zgodnie ze staropolską recepturą 
• Bitki ze schabu z tymiankiem, szalotką i grzybami 
• Pieczeń z karkówki nadziewana wędzonymi śliwkami 
• Kaczka pieczona z jabłkami i majerankiem 
• Soczyste żeberka pieczone z rozmarynem 

 
Z PONIŻSZEGO ASORTYMENTU PROSIMY WYBRAĆ POZOSTAŁE   2  DANIA: 

 
• Klasyczny kotlet de volaille tryskający masłem  
• Tradycyjny kotlet schabowy w złocistej panierce 
• Soczysta pierś drobiowa w sosie śmietanowym z kurkami 
• Pierś z kurczaka smażona na maśle z ziołami prowansalskimi na warzywnym ratatouille 
• Filet z dorsza smażony na maśle na warzywnym ratatouille 
• Pierś drobiowa faszerowana suszonymi pomidorami i serem camembert z sosem śmietanowym 

 
DLA WEGETARIAN I OSÓB NA DIECIE BEZGLUTENOWEJ SERWUJEMY: 

• Chrupiący medalion warzywny z ratatouille i pieczonymi ziemniakami  
 
W PREZENCIE OD KARCZMU SERWUJEMY DLA WSZYSTKICH GOŚCI: 

• Ręcznie lepione pierogi wegetariańskie 
 

 
DODATKI DO MIĘS ( 3 porcje / osobę ) 
 

• ziemniaki gotowane z koperkiem, chrupiące kulki ziemniaczane, kluski śląskie 
• warzywa gotowane na parze z płatkami prażonych migdałów, buraczki tarte z jabłkiem  

i tymiankiem na ciepło, bukiety kolorowych surówek, 
 
 

 
 
 
 
                 DANIE WEGETARIAŃSKIE 

         DANIE BEZGLUTENOWE 



 

 

 
 
DESER KOMUNIJNY ( 1 porcja / osobę ) 
 
• Lody waniliowe z gorącymi malinami i bitą śmietaną 
• Owoce leśne: jeżyny, jagody, maliny, porzeczka w naturalnym kisielu z lodami waniliowymi 
• Panna cotta z sosem truskawkowym 
• Chrupiąca beza z truskawkami i bitą śmietaną 

 

 
KOLACJA 
 

LEKKIE PRZEKĄSKI NA ZIMNO ( 400 g. na osobę )                                                                                                                            
 
• Doprawiony tatar wołowy na razowcu 
• Pieczony rostbef z musem czosnkowym 
• Delikatne mięsiwa w galarecie  
• Wykwintny pasztet z żurawiną i gałką muszkatołową 
• Karkówka z suszonymi śliwkami i majerankiem 
• Sałatka jarzynowa w szynce 
• Tortilla z grillowanym kurczakiem i kolorowymi warzywami 
• Chrupiący croissant z tatarem ze świeżych i suszonych pomidorów z czarnymi oliwkami  
• Sałatka z serem solankowym, kilka rodzajów sałat, pomidory, ogórki, cebula, oliwki, sos Vinegret 

 

 
 

DANIE NA CIEPŁO  
DO WYBORU (1 porcja / osobę ): 

 
• Ragout z kurczaka z warzywami w sosie z malinowych pomidorów 
• Barszcz czerwony jak rubin, z kołdunami lub z chrupiącym pasztecikiem 
• Żurek taki, że aż palce lizać, z białą kiełbasą i ziemniakami 
• Krem z pomidorów z kluseczkami – DLA DZIECI 

 

 
NAPOJE SERWOWANE BEZ OGRANICZEŃ: 

 
• Soki owocowe – jabłkowy, pomarańczowy 
• Woda mineralna niegazowana z owocami i świeżą miętą 
• Kawa oraz herbata 

 
 

  

 

 

 

 Menu wraz z napojami – 320,00 zł od osoby 

Dzieci do lat 8. – 200,00 zł od osoby 

Dzieci bez dodatkowego nakrycia – bezpłatnie 



 

 

 
 
 

CENA ZAWIERA 

• Zupę 1 porcja / osobę 

• Danie główne 3 porcje / osobę ( min. 300 g. mięsa ) 

• Dodatki do mięs 6 rodzajów / osobę 

• Deser 1 porcja / osobę 

• Kolacja: danie na ciepło 1 porcja / osobę , przekąski zimne 400 g. / osobę 

• Napoje gorące bez ograniczeń (kawa, herbata) 

• Napoje zimne bez ograniczeń  

(soki owocowe – jabłkowy, pomarańczowy, woda mineralna niegazowana) 

• Wystrój stołu: żywe kwiaty, aniołki, świece, białe serwetki 

• Anielskie zabawy dla dzieci z Animatorami 

 

 
Na życzenie przygotujemy: 

 
 
Świeże owoce ( melon, arbuz, truskawki, winogrono, ananas ) – 250 g. 
18.00 zł / osobę 
 
Dodatkowe ciasto 
18,00 zł / osobę 
 
Złote podtalerze i materiałowe serwety ( różne kolory ) 10,00 zł / komplet 
 
Lemoniada rabarbarowo – cytrynowa serwowana bez ograniczeń 
5,00 zł / osobę 

 

 
 

 
 

 


